
√ BIOCIDA DE USO VETERINÁRIO NOTIFICADO DGAV, TP4 BUV bactericida e fungicida para superfícies e utensílios 
que entram em contacto com alimentos, na indústria alimentar.
√ BIOCIDA NOTIFICADO DGS, TP2 BUV bactericida e fungicida de superfícies, materiais, equipamentos e mobiliário, que não 
entrem em contacto direto com géneros alimentícios ou alimentos para animais.
√ Cumpre com a Norma UNE-EN 13697 em condições sujas. Antisépticos e desinfetantes químicos. Ensaio quan-
titativo de superfície não porosa para a avaliação da atividade bactericida e fungicida dos desinfetantes químicos utilizados 
em produtos alimentícios, na indústria, em casa e nas coletividades. Eficácia testada frente a Listeria monocytogenes e 
Salmonella typhimorium.
√ Formulação não perfumada de baixa alcalinidade que apresenta propriedades detergentes e desengordurantes que 
permite aplicar o produto diluido como detergente desinfetante de uma só passagem sobre todo o tipo de superfícies
√ Produto recomendado para desinfeção de superfícies não porosas e equipamentos na indústria alimentar e cozinhas. 

INSTRUÇÕES DE UTILIZAÇÃO: 
Instruções de utilização para desinfeção de contacto para uso por profissionais: superfícies por pulverização com pulve-
rizador de gatilho, circulação, imersão, com pano ou esfregona com o produto diluído em água, respeitando os tempos 
de contacto. Antes da aplicação do produto deverá ser feita uma limpeza a fundo. Desinfetante com poder detergente, 
aplicar o produto em solução aquosa a 30% deixando atuar 5 minutos, para garantir uma ação fungicida deixar atuar 
15 minutos. Evitar o contacto com as superfícies tratadas ou expostas. Não aplicar sobre alimentos. Enxaguar com água 
potável as superfícies tratadas ou expostas que venham a estar em contacto com pessoas. 
A aplicação do produto na indústria alimentar deverá ser feita na ausência de alimentos. Enxaguar com água 
as superfícies suscetíveis de entrar em contacto com alimentos. Devem ser tomadas todas as medidas necessárias 
para que os alimentos, máquinas ou utensílios que sejam manipulados nas superfícies, locais ou instalações tratadas 
ou expostas previamente ao produto, não contenham resíduos de nenhum dos seus componentes. Para tal, deverá 
ser feito um enxaguamento com água potável às superfícies tratadas ou expostas que irão estar em contacto com 
alimentos antes da sua utilização. 

BACTERICIDA FUNGICIDA. DETERGENTE DESENGORDURANTE INFORMAÇÃO TÉCNICA
Aspeto físico: Líquido de cor azul.
Densidade: 1,03 g/ml. aprox.
pH (puro): 11 aprox

COMPOSIÇÃO ( Substância activa )%
Alkyl dimethylbenzyl ammonium chloride....2,5 %

GARANTIA DE QUALIDADE
Este produto é fabricado em Espanha por DIS-
ARP, S.A., empresa certificada por BUREAU 
VERITAS CERTIFICAÇÃO ISO 9001/ISO 14001.

CLASSIFICAÇÃO CLP
PERIGO. Provoca queimaduras na pele e lesões 
oculares graves. Pode provocar irritação das vias 
respiratórias. Muito tóxico para os organismos 
aquáticos com efeitos duradouros. 
Informação sobre manipulação segura e 
eliminação do produto disponível na ficha de 
dados de segurança. 
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DESINFETANTE

Ensaios:
Atividade bactericida: UNE EN 13697:2015 em condições sujas, utilização a 20% ( diluido ), tempo de contacto 5 
minutos: Escherichia coli, Enterococcus hirae, Pseudomonas aeruginosa, Staphylococcus aureus, Listeria monocytogenes y 
Salmonella typhimurium.
Atividade fungicida: UNE EN 13697:2015 em condições sujas, utilização a 30% ( diluido),  tempo de contacto 15 
minutos: Candida albicans, Aspergillus braasiliensis.
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