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BACTERICIDA FUNGICIDA. DETERGENTE DESENGORDURANTE

+ BIOCIDA DE USO VETERINARIO NOTIFICADO DGAV, TP4 BUV bactericida e fungicida para superficies e utensflios
que entram em contacto com alimentos, na inddstria alimentar.

+/ BIOCIDA NOTIFICADO DGS, TP2 BUV bactericida e fungicida de superficies, materiais, equipamentos e mobilidrio, que néo
enfrem em contacto direto com géneros alimenticios ou aimentos para animais,

+ Cumpre com a Norma UNE-EN 13697 em condicdes sujas. Antisépticos e desinfetantes quimicos. Ensaio quan-
titativo de superficie ndo porosa para a avaliagdo da atividade bactericida e fungicida dos desinfetantes quimicos utiizados
em produtos aimenticios, na indUstria, em casa e nas coletividades. Eficacia testada frente a Listeria monocytogenes e
Salmonella typhimorium.

+ Formulagéo ndo perfumada de baixa alcalinidade que apresenta propriedades detergentes e desengordurantes que
permite aplicar 0 produto diluido como detergente desinfetante de uma so passagem sobre todo o tipo de superficies
+/ Produto recomendado para desinfegéo de superficies ndo porosas e equipamentos na industria aimentar e cozinhas.

INSTRUGOES DE UTILIZAGAO:

Instrucoes de utilizagdo para desinfecdo de contacto para uso por profissionais: superficies por pulverizacao com pulve-
rizador de gatilho, circulagao, imerséo, com pano ou esfregona com o produto diluido em agua, respeitando os tempos
de contacto. Antes da aplicacao do produto devera ser feita uma limpeza a fundo. Desinfetante com poder detergente,
aplicar o produto em solugdo aquosa a 30% deixando atuar 5 minutos, para garantir uma agdo fungicida deixar atuar
15 minutos. Evitar 0 contacto com as superficies tratadas ou expostas. Nao aplicar sobre alimentos. Enxaguar com agua
potavel as superficies tratadas ou expostas que venham a estar em contacto com pessoas.

A aplicacdo do produto na industria alimentar devera ser feita na auséncia de alimentos. Enxaguar com agua
as superficies suscetiveis de entrar em contacto com alimentos. Devem ser tomadas todas as medidas necessarias
para que 0s alimentos, maguinas ou utensilios que sejam manipulados nas superficies, locais ou instalagoes tratadas
0Ou expostas previamente ao produto, ndo contenham residuos de nenhum dos seus componentes. Para tal, devera
ser feito um enxaguamento com agua potavel as superficies tratadas ou expostas que irdo estar em contacto com
alimentos antes da sua utilizaco.

Ensaios:

Atividade bactericida: UNE EN 13697:2015 em condicOes sujas, utiizacdo a 20% ( diuido ), tempo de contacto 5
minutos; Escherichia coli, Enterococcus hirag, Pseudomonas aeruginosa, Staphylococcus aureus, Listeria monocytogenes y
Salmonella typhimurium.

Atividade fungicida: UNE EN 13697:2015 em condicoes sujas, utilizacdo a 30% ( diluido), tempo de contacto 15
minutos: Candida albicans, Aspergillus braasiliensis.
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RESTRINGIDO USO PROFISSIONAL

INFORMAGAO TECNICA

Aspeto fisico: Liquido de cor azul.
Densidade: 1,03 g/ml. aprox.

pH (puro): 11 aprox

COMPOSICAO ( Substancia activa )%
Alkyl dimethylbenzyl ammonium chlorie....2,5 %

GARANTIA DE QUALIDADE

Este produto ¢ fabricado em Espanha por DIS-
ARP, SA., empresa certificada por BUREAU
VERITAS CERTIFICACAO ISO 9001/1S0 14001,

CLASSIFICAGAQ CLP

PERIGO. Provoca queimaduras na pele e lesdes
oculares graves. Pode provocar irritacdo das vias
respratorias. Muito t0xico para oS organismos
aguaticos com efeitos duradouros.

Informagdo sobre manipulagdo segura e
eliminagio do produto disponivel na ficha de
dados de seguranca.
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